iih P 4 €

¢

M

SASSI

MOSCATO D’ASTI DOCG

Denominazione del vino: MoscatoAsti DOCG.
Wine Denomination: Moscato d’Asti DOCG.

Vitigno: 100% Moscato.
Grapes: 100% Moscato.

Contenuto in alcool: 5 % in volume.
Alcoholic Strenght: 5 % by volume.

Vinificazione: pressatura soffice con separazione dalle bucce e
fermentazione a freddo (16°) per la salvaguardia degli aromi.

Wine Making: pressing of the grapes with immediate separation of

the skin and cold (16°) fermentation, in order to preserve all the aromas.

Colore: giallo paglierino con riflessi dorati.
Colour: straw yellow with tinges of gold.

Note olfattive: nfiori d’arancio, caprifoglio, mandorle, zenzero,
frutti verdi, limone e sentori di pesca matura.

Nose: orange blossom, honeysuckle, almonds, ginger and fruit
dominated by green grapes, citrus tones and ripe peach nuances.

Note degustative: sensazioni che vanno dalla pera e mela
all’arancia e lime con note di pesca e albicocca.

Taste: from pear and apple to orange and lime with consistent
appearances in the ripe, juicy peach and apricot category.

Ideale con: dolci a base di frutta, gelati e dessert natalizi.
Best with: fruit-based desserts, ice creams, Christmas desserts
and ideal to prepare cocktails.
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DEVO\HNAZIONEE DI ORIGINE C!
Servizio: temperatura 8-10°C. e

Service: temperature 8-10°C.
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