SASSI

Denominazione del vino/Wine Denomination: Langhe DOC Nascetta
Esposizione: Nord-Ovest

Solar Exposure: North-West

Vitigno/Grapes: 15% Chardonnay + 85% Nascetta

Area di produzione/Production area. Alba (CN), Piemonte

Bottiglie prodotte/Number of bottles. 600

Contenuto in alcool/ Alcoholic Strenght. 13 % in volume

Vinificazione: pressatura soffice dell’'uva con criomacerazione delle bucce e fermentazione in barrique

Wine Making; soft pressing of grapes with cryomaceration of skins and fermentation in barrique

Invecchiamento. 12 mesi in barrique con batonnages settimanali

Ageing: 12 months in barrique with weekly batonnages

Colore: giallo paglierino con lievi riflessi dorati

Color: straw yellow with light golden reflections

Note olfattive. naso ampio, fine, con note di fiori d’arancio, burro, mela e frutta tropicale

Nose: neat, ample and fine, with notes of orange flowers, butter, apple and tropical fruit

Note degustative. di medio corpo con finale salino e di buona persistenza

Taste. medium-bodied with salty finish and good persistence

Ideale con. piatti a base di pesce e uovo con tartufo bianco
Best with. fish dishes and egg with white truffle

Temperatura di servizio/Service temperature. 10-12°C.
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